GUIA DE REFERENCIA PARA LAS FASES DE MADURACION DE ProRipeVIP"™

PREACONDICIONADO

Aguacate madurado con etileno. No seleccionado.
Solamente con etiquetas PLU.

ETAPA 3 VIP

Se entrega listo para consumir en 3 dias cuando se almacena

a temperaturas no mayores de 70°F, y en 5 dias en refrigeracion
adecuada de 40°F a 45°F. Ideal para comerciantes mayoristas,
minoristas y para distribuidores de la industria alimenticia con una o
dos entregas semanales, y para clientes con tiempo de transito hacia
almacenes de destino. Etiquetas PLU de RipeNow™.,

ETAPA 4 VIP

Se entrega listo para consumir en 24 a 36 horas cuando se almacena

a temperaturas no mayores de 70°F, y en 3 a 5 dias en refrigeracion
adecuada de 40°F a 45°F. Ideal para la mayoria de los comerciantes
minoristas y mayoristas, asi como para los distribuidores de la industria
alimenticia que abastecen varias areas de demanda de aguacates para el
consumidor. Etiquetas PLU de RipeNow™,

ETAPA 5 VIP

Se entrega completamente maduro y listo para consumir de inmediato.
Se conserva hasta 2 dias en stock a temperaturas no mayores de 70°F,
y hasta 2 a 4 dias en refrigeracién adecuada de 40°F a 45°F. Ideal
para clientes que compran grandes volimenes y que requieren 3 0 mas
entregas semanales (a 500 millas 0 menos de distancia). Etiquetas
PLU de RipeNow™.,

ALMACENADO EN
REFRIGERACION
DE 40°F A 45°F

PIDA LA LISTO PARA
ETAPA VIP CONSUMIR

USO IDEAL PARA

Sensor acustico de firmeza
(AFS, Acoustic Firmness Sen-
sor, por sus siglas en ingles)

El AFS es la tecnologia mas reciente
e innovadora para llevar a cabo la
medicién no destructiva de la firmeza
del aguacate. Los sensores AFS
“escuchan” la respuesta acustica del
aguacate en forma de ondas sonoras.
En esta forma, el AFS mide el

patron de vibracion del fruto y

entero. Este patron (vibracion
con resonancia atenuada) es

caracteristico de la firmeza en

general y de la estructura interna

del aguacate. El grado de firmeza

0 la presion interna del fruto como

un todo, mas bien que sélo de

una pequefia parte, se determinan

mediante el analisis de las sefiales.

También, puesto que el color de la

cascara no es indicativo de la presién

interna, usted adquiere aguacates

completamente maduros de manera

uniforme en cada caja. Ademas, la tecnologia

AFS es exclusiva de Calavo.

ProR Ipe

/,

VERIFIED INTERNAL PRESSURE

1-866-RipeNow™

INDUSTRIA VENTA VENTA
ALIMENTICIA MINORISTA MAYORISTA

3 dias ¢ Clientes minoristas con 1-2 entregas semanales

almacenado a una

temperatura no
mayor de 70°F

24 - 36 horas
almacenado a una
temperatura no
mayor de 70°F

3-5 dias

Maduro y listo

. 2-4 dias
para consumir

COLOR DE LA CASCARA'Y
MADURACION

ALMACENAJE

e Clientes con tiempo de transito hacia
almacenes de destino

e Comerciantes mayoristas
¢ La mayoria de los minoristas

e Mayoristas y distribuidores de la industria
alimenticia que abastecen varias areas de
demanda de aguacates para el consumidor

¢ Clientes de grandes volumenes

¢ Clientes que reciben 3 0 mas entregas
semanalmente (a 500 millas o
menos de distancia).
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Avﬁcadnse

Hass . il e
Avocados Fis

1-866-RipeNow™

ProRipe

VERIFIED INTERNAL PRESSURE



